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FABULOUS CUISINE
EXCLUSIVE NVINES
UNIQUE COCKTAILS
GREAT PATRONS
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Ecco il nostro segreto! Utilizziamo i migliori spirits del
mondo e solo frutta fresca preparata giornalmente. La
frutta fresca consente di esaltare i profumi e/ gli aromi
dei nostri spirits in/ cocktails leggeri ma Fricchi di
personalita. Garantiamo, in questo modo, il massimo
apporto di vitamine e minerali come il vero spirito del
bartending richiede. Creiamo abbinamenti inaspettati
e ricette memorabili grazie ad una vera cultura interna
al duke’s sull’abbinamento di sapori, consistenze e
profumi
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Happy Hour dalle 18:00 alle 20:00
sara scontato al 50% rispetto al prezzo di listino!

Qualsiasi cocktail voi scegliate durante il nostro Happy Hour dal
martedi al sabato (dalle 18.00 alle 20.00) sara scontato del 50 %
rispetto al prezzo del menu, ad esclusione della birra, sparkling e vini
in mescita che saranno al prezzo fisso di € 6,00.

Iru

Anche nelll’"Happy Hour” verra applicata la maggiorazione del 10% per

il servizio ai tavoli.

TEASERs

Gli aperitivi irmati Duke’s

In blu le varianti @ Alcool firmate Duke’s:
buone come gli originali

Cosmopolitan %
Vodka al Cranberry (made at Duke’s), Cointreau, Succo di Lime, Succo di
Cranberry €13,00 ¥1,5

Allergeni: Cereali glutinosi

Passion Daiquiri A
Rum, Passoa, Frutto della Passione, Succo di Lime, Sciroppo di zucchero
€13,00 Y1,5

Duke’s Margarita
Tequila, Triple sec, succo di Lime, € 13,50 ¥1,3

Allergeni: Cereali glutinosi

Virgin Duke’s Margarita i
Tequila Zero, profumo di Triple sec, succo di Lime, € 12,50 Y1,3
Allergeni: Cereali glutinosi

Zen A
Gin aromatizzato allo zenzero (made at Duke's), centrifuga e sciroppo di
zenzero, succo di lime e pompelmo rosa € 13,00 Y1,3

Kiss A

Vodka al Cranberry (Made at Duke’s), Jalapenos, Fragole, Passion fruit,

Amaretto di Saronno, Sangue Morlacco, e € 13,00 Y0,8
Allergeni: Cereali glutinosi

Negroni
Gin Gordon’s, Punt e Mes, Select € 13.00

Allergeni: cereali glutinosi

Virgin Negroni =
Gin Zero Homemade Duke’s, Bitter Zero, Vermouth Zero € 12.50
Allergeni: cereali glutinosi

Americano

Punt e Mes, Select e soda € 13.00
Allergeni: cereali glutinosi

Virgin Americano
Bitter Zero, Vermouth Zero e soda € 12.50
Allergeni: cereali glutinosi

Duke’s Moscow Mule
Wiborowa, Zenzero fresco, Lime, Sciroppo di Zenzero homemade,
Ginger Ale e Ginger Beer € 13,50

Allergeni: cereali glutinosi
Virgin Moscow Mule =
Centrifuga di Zenzero, Sciroppo di Zenzero homemade,succo di Lime,
Ginger Ale e Ginger Beer € 12,50

Allergeni: cereali glutinosi

Passion Vodka Sour A
Vodka, Sour fatto in casa, Liquore al passion fruit e frutto della
passione € 13,50 Y1,1

¥ Indica il contenuto alcolico del cocktail espresso in bicchieri di vino
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SPARKLING & SPRITZER

Cocktails leggeri e profumati a base di bollicine

In blu le varianti @ Alcool firmate Duke’s:
buone come gli originali

Spritz Veneziano

Select, vino bianco, soda €14,00 Y1,1
Allergeni: Solfiti

Duke’s Spritz

Prosecco, Aperol, Amaro Florio, Arancia, Cetriolo €14,00 Y1,1
Allergeni: Solfiti

Duke’s Virgin Spritz i
Prosecco Zero, Aperitif Zero, soda, Bitter Zero,

Arancia, Cetriolo €13,00 Y1,1
Allergeni: Solfiti

Hugo
Sidro Bio alla menta e sambuco, liquore e sciroppo di Sambuco, e foglie

di menta €14,00
Allergeni: Solfiti

Virgin Hugo =
Prosecco Zero, soda, sciroppo di Sambuco, e foglie di menta €13,00
Allergeni: Solfiti

Spritzotto
Prosecco, Aperol, Chinotto Lurisia, Lillet Rouge, Arancia, Fragola e

Ciliegina €14,00 Y1,1
Allergeni: Solfiti
Sangria Spritz =\

Vino rosso Sangue di Giuda, Select, Triple sec, soda, Arancia, Limone e

Fragola €14,00
Allergeni: Solfiti

- . FEVER-TREE
Duke’s Gin tonic .

Hendrick’'s Oasium, Fever Tree Mediterranean, e Kumquat €15,00
Allergeni: Solfiti, Cereali glutinosi e derivati

Gin @ Tonic =
Gin Zero, Fever Tree Zero, lime e fiori edibili bianchi €12,50

Premium Gin Special Tonic

Gin premium e Tonica premium €15,00
Allergeni: Solfiti e cereali glutinosi

Duke’s Mojito
Rum bianco, rum scuro, succo di lime, zucchero di canna bianco Demer-

ara, soda e foglie di menta €13,00
Allergeni: Solfiti e cereali glutinosi

Virgin Mojito &
Succo di lime, zucchero di canna bianco Demerara, ginger ale,soda e
foglie di menta €12,50

Allergeni: Solfiti e cereali glutinosi

Natural Pimm’s &=
Fragola, Limone, Arancia, Mela Verde, Sweet & Sour, Crodino, Menta,
Cetriolo €12,50

Speyside Paloma
Monkey Shoulder whisky, Sciroppo di Agave (Made at Duke’s), succo di

lime, soda al pompelmo rosa, crusta di sale €12,50
Allergeni: Solfiti e cereali glutinosi

A Al fine di una maggiore qualita organolettica nella conservazione dei
prodotti ed al fine di prevenire il problema dell’Anisakis, alcune delle
nostre materie prime e lavorazioni vengono abbattute di temperatura

negativa secondo le procedure previste dall’'HACCP
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Il Duke’s & ‘UNIQUE COCKTAILS’
EMOTIONAL MARTINI

La personalita, i profumi e la seducente armonia di
alcune delle migliori creazioni Duke’s

In blu le varianti @ Alcool firmate Duke’s:
buone come gli originali

Saffron Martini A

Vodka, Sciroppo ai Pistilli di Zafferano (made at Duke’s), Frutto della Passi-
one € 14,00 Y1,1

Allergeni: Cereali glutinosi

Virgin Saffron Martini A i
Vodka Zero allo Zafferano, Sciroppo ai Pistilli di Zafferano (made at Duke’s),
Frutto della Passione € 13,00

Allergeni: Cereali glutinosi

Another Martini

Another Hendrick’s Gin, succo arancia, liquore al cacao, spolverata di cacao
Valrhona € 14,00 ¥1,1

Allergeni: Cereali glutinosi

Passion Boheme A

Vodka, Passoa, Frutto della Passione, Ananas, Mix di Spezie € 13,00 ¥1,1
Allergeni: Cereali glutinosi

Sunrise A ¥
Purea di Ananas e Mango, Frutto della Passione,sciroppo di vaniglia made

at Duke’s, Sorbetto al Cocco € 13,00
Allergeni: Derivati del Latte

Apple Basil Martini
Vodka, Sidro, Liquore di Mela, Succo di Lime, Mela Verde e sciroppo al
Basilico (made at Duke’s), € 13,00 Y1,6

Allergeni: Cereali glutinosi

Red Basil Martini

Vodka al Cranberry (made at Duke’s), Cointreau, Fragole, Basilico, Succo di
Cranberry, Succo di Lime, € 13,00 ¥1,0

Allergeni: Cereali glutinosi

Elderflower Lychee Martini
Wenneker Gin, St Germain, liquore ai fiori di Sambuco, Lychee e foglie di
menta € 13,00

Allergeni: cereali glutinosi

Daiquiri Mulata
Rum, Crema di Cacao Scura, Sweet & Sour, Fave di cacao, Cioccolato Valhro-
na€13,00 Y1,5

Allergeni: Uova, derivati del latte, cereali glutinosi

Festeggia i tuoi momenti
importanti al Duke’s!

Puoi riservare una zona del locale nei giorni di apertura oppure puoi
avere il locale tutto per te nei giorni di chiusura. Puoi addirittura
portarti il Duke’s a casa per le tue feste private.

Chiedi al tuo bartender!

¥ indica i Cocktails disponibili in versione Light
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SPARKLING WINES BY THE GLASS

Franciacorta Satén Brut - Ricci Curbastro €10,00
Franciacorta Brut - Ricci Curbastro €8,70

Valdobbiadene, Col S.Martino - Dirupo Prosecco Superiore
DOCG Brut - Andreola €7,50

WHITE WINES BY THE GLASS

Calice di vino Chardonnay - €6,20
Calice di vino Pecorino - €7,00

Calice di vino Sauvignon Blanc - €7,00

ROSE WINES BY THE GLASS

Calice di vino Roseé - €5,60

RED WINES BY THE GLASS

Calice di vino Syrah - €5,80
Calice di vino Cabernet Sauvignon - €7,00

Calice di vino Montepulciano d’Abruzzo - €7,00

BEER DRAFT

Angelo Poretti 4 luppoli (Italia, Lager 5,5%) 40cl €7,20
Grimbergen Blanche (Belgio, White Beer 6,0%) 25cl €7,00
Grimbergen Blonde (Belgio, Blonde Ale 6,7%) 30cl €7,00

Allergeni: Cereali glutinosi

BEER BOTTLE non-alcoholic

Clausthaler Original (Germania) 33cl €6,50

BEER BOTTLE cGluten Free

Daura Damm Gluten Free (IAGER) 33cl €8,00

WATER & SOFT DRINKS

Coca Cola, Schweppes, Succhi di frutta €6,50

Mineral Water €4,00

AFTER DINNER

Caffé €3,10

Altra caffetteria €3,20
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SPIRITS & LIQUORS

RUM
... con cioccolato Valrhona

Clement Tres Vieux Rhum 10 y.o., 11,00
Martinique 44°

Clement VSOP Martinique 40° 7,00
El Dorado 15 y.0., Demerara 43° 10,50
El Dorado 21 y.o., Demerara 43° 12,00
Sister Isles, British caribbean 40° 7,50

VODKA
Russian Standard, Russia 40° 5,50
Beluga, Russia 40° 9,00
Kauffman, Russia 40° 7,50
Zubrovka, Polonia 40° 5,50
Grey Goose, Francia 40° 9,00
Vodka Lacte¢, Spagna 40° 7,00
Nikka Coffey Vodka, Giappone 40° 8,00
Vodka Baaria, Italia 40° 7,00
Allergeni: Cereali glutinosi
GIN
Another Hendrick’s Gin, Scozia 44° 9,00
Hendrick’s Original Gin, Scozia 44° 8,50
Hendrick’s Oasium Gin, Scozia 43,4° 9,00
Gin Mare, Spagna 42,7° 7,50
209, California 46° 6,80
ST.James Nr.3, Olanda 46° 7,50
Tanqueray Ten, Inghilterra 47.3° 7,50
Tanqueray, Inghilterra 47.3° 7,00
Sabatini, Italia 41.3° 7,00
Monkey, Germania 47° 10,50
Fifty Pounds, Inghilterra 43.5° 6,00
Plymouth, Inghilterra 41.2° 6,00
Nikka Coffey Gin, Giappone 47° 8,00
Gin Magellan Francia 41,3° 6,80
Etneum, Italia 42° 7,00
Satra, Italia 43° 7,00
Poli Marconi, Italia 46° 7,00
Poli Marconi, Italia 42° 7,00
Roku Gin, Giappone 43° 8,00
Portofino Dry Gin Italia 43° 10,5
Allergeni: Cereali glutinosi
TEQUILA

Jose Cuervo Especial, Jalisco 38° 6,50
Heradura Reposado, Jalisco 40° 8,00
Heradura Anejo, Jalisco 40° 10,00
Mezcal, Nuestra Soledad 8,00

Allergeni: Cereali glutinosi

BOURBON WHISKEY

Jim Beam, Kentucky 40° 6,00
Jack Daniel’s, Tennessee 40° 7,00
Woodford Reserve, Kentucky 43.2° 7,50
Knob Creek, Kentucky 50.5° 7,50
Wild Turkey 8, Kentucky 50.5° 6,50

Allergeni: Cereali glutinosi

SCOTCH WHISKY
Nikka Coffey Grain, Giappone 45° 10,00
Monkey Shoulder Speyside 40° 8,00
Highland Park 12 y.o., Orkney Island 40°7,50

Spey, Tenng, Speyside 46° 8,50
The English smokey 43° 8,00
The Balvenie 12 y.o.
Doublewood Speyside 43° 11,00
The Balvenie 14 y.o. Caribbean Cask
Speyside 48,3° 13,00
Glenfiddich 12 y.o. Speyside 40° 10,00
Glenfiddich 15 y.o. Speyside 40° 11,00
Glenfiddich 18 y.o. Speyside 43° 14,00
Allergeni: Cereali glutinosi
IRISH WHISKEY

Jameson, Ireland 40° 5,50

PORTO
Quinta do Tedo, L.B.V. 2000, 29.5° 5,80

SHOCHU
Zipang, distillato di cereali, Japan 25° 5,50
BRANDYWINE
Cognac Peyrot VSOP 40° 7,30
Cognac Peyrot XO 40° 9,40
Armagnac Clos Martin VSOP 40° 7,00
Armagnac Clos Martin 1989 14,60
Allergeni: Cereali glutinosi, Solfiti
GRAPPE

Jacopo Poli, Sarpa 40° 6,00
Jacopo Poli, Sarpa Riserva 40° 6,50
Jacopo Poli, Solera di famiglia 9,00
Barrique 18- 98 55°
Poli, Po’ di Poli Secca (Merlot) 40° 6,50
Millesimi 1995 18,50
Millesimi 2008 11,50

Allergeni: Solfiti

AMARI
Jefferson Amaro Importante — Vecchio
magazzino doganale 30° 6,50

Frack — Vecchio magazzino doganale 24° 6,50
Kranebet — Antiche distillerie riunite 40° 6,50
Washinton - Vecchio magazzino

doganale 28° 6,50
Roger - Vecchio magazzino doganale 25° 6,50
Amaro Nepeta 28° 6,50
Amaro Timous 28° 6,50
Poli Vaca Mora Amaro 6,50

AFTER DINNER

Liqueur Poire Williams au Cognac Peyrot 30°
Liqueur Mandarine au Cognac Peyrot 30°
Calvilla, liquore alla Mela - AB Selezione 28°
Ananda, liquore al Cacao - AB Selezione 28°
La Valle dei Mulini, Limoncello Amalfi 32°

La Valle dei Mulini, Liquore al mandarino Amalfi 32°

Liquore delle Sirene 23°

Abracadabra - liquore di liquirizia - Vecchio magazzino doganale 25°

6,50
6,50
7,50
7,50
6,50
5,50
5,50
6,50
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Il simbolo ¥ riportato accanto al prezzo di vendita di ogni cocktails
riporta il “fattore di equivalenza” tra il cocktail stesso ed un bicchiere di
vino della quantita e gradazione alcolica contenuta nelle Tabelle
Alcolemiche.

Ad esempio, 1 Mojito Duke’s corrisponde a circa ¥71,5 bicchieri di vino,
mentre un Mojito Light a ¥0,8 bicchieri di vino.
Grazie a questo fattore di equivalenza e grazie alle Tabelle Alcolemiche
esposte, potete stimare i livelli teorici di alcolemia conseguenti
all’assunzione di un‘unita di quel cocktail.

Attenzione: per la stima del vostro tasso alcolemico fate sempre
riferimento alle indicazioni dettagliate contenute nelle Tabelle e fate il
test con il precursone disponibile al Duke’s.






